
Offre commerciale  
 

Sur la Société. La SARL « Sésame Eko » est une Société qui produit les huiles végétales 
de haute qualité.A ces fins notre entreprise a mis en exploitation une ligne technologique 
moderne de l’embouteillage de l’huile.    Le détritoire n’ayant pas d’analogues au monde entier 
est en train d’obtenir le brevet d’invention (Enregistré sous le �   2009/0649).  

 
Matières premières et production.  Tous les grains et tous les noix proviennent de la 

zone écologique de récréation des monts de Tian Shan. Leur cueillage se fait à la main, on ne 
prend que les meilleurs noix et les grains, mûrs et entiers que l’on trouve aux bords des rivières. 
Ce sont les meilleurs grains de haute qualité du fait qu’ils sont impregnés d’eau par rapport à 
ceux qui ont poussé loin de l’eau.   

Lors de la fabrication des huiles on utilise la technologie de la première pression qui est un 
processus de la fabrication des huiles où la température, à toutes les étapes, ne dépasse pas  
50°�  ce qui permet de conserver dans les huiles toutes les vitamines ainsi que toutes les 
substances utiles.   

 
Toutes les huiles sont approuvées et recommandées par l’Académie de la nutrition 
de Kasakhstan. 

 
L’assortiment de la marque «BONNE»: 
�  Nomination  Unité  Contenance  
1 L’huile de sésame «BONNE» Bouteille en verre  0,4 l. 
2 L’huile d’arachide «BONNE» Bouteille en verre  0,4 � . 
3 L’huile de cumin «BONNE» Bouteille en verre  100 � l. 

Note: toute l’information concernant la marque «BONNE» se trouve sur notre site: 
www.sesameco.kz 
 
Notre Société peut vous offrir les modalités individuelles de la coopération. Nous pouvons: 

1. Livrer l’huile de la marque «BONNE».  
Une belle bouteille, l’étiquette et le livret conçus par l’esthéticien industriel vont 

sûrement attirer les acheteurs tout en augmentant vos recettes. Nous garantissons les 
meilleurs délais de la livraison ainsi que la très bonne qualité des produits.  

Fabriquer l’huile pour votre propre marque.  
Si vous avez votre propre marque médiatisée, mais vous n’avez pas de capacités de 

production qui peuvent assurer les livraisons ininterrompues, nous vous proposons de 
résoudre ce problème. Nous sommes prêts à vous livrer les produits de base fabriqués selon 
nos recettes ainsi que conformément à votre commande individuelle; 

2. Fabriquer l’huile sur les conditions «Private Labels», c’est-à-dire, avec la 
marque de votre chaîne de commerce ce qui vous permettra d’économiser avec la 
promotion de la nouvelle marque en diminuant vos frais et de proposer le produit prêt à la 
consommation pour un prix plus intéressant et, par conséquent, gagner de vitesse sur vos 
concurrents dans votre niche de marché.  

Nous sommes prêts à examiner toutes les variantes de la coopération proposées par votre 
Société! 

En espérant au partenariat mutuellement avantageux dans le futur!�
Ertaï Kemelbékov  

Directeur de la SARL « Sésame Eko » 
  tél: +7 (727) 239 11 28/29, fax: +7 (727) 292 31 64, �� b.: 8 (707) 511 71 19 

e-mail: e.kemelbekov@almagest.kz, info@sesameco.kz 
 



 
 
POUR VOTRE INFORMATION  

L’huile d’arachide «BONNE» 
 

L’huile d’arachide non-défruitée, non-désodorisée 
est fabriquée grâce à la première pression qui n’est faite 
qu’une fois. Lors de la fabrication de l’ huile d’arachide 
de première pression l’huile n’est traîtée ni par l’alcali, 
ni par la fraction d’hexane, ni par les améliorants, ni par 
des agents colorants.  

L’arachide est riche en vitamines � , D �  � , � 1, � 2, 
�� , en acide folique, de même qu’en micro-éléments, 
tels que le fer, le cobalt, le zinc, le potassium, le 
magnésium, le calcium, l’iode, le phosphore aussi bien 
qu’en acides gras insaturées, y compris l’acide 
linoléïque.  

Le cholestérol ne se trouve pas dans l’huile 
d’arachide ce qui contribue à la prophylaxie des 
maladies cardio-vasculaires, de l’athérosclérose, des 

maladies du foi, des reins, elle est bonne lors de la fatigue phisique, 
l’insomnie, elle améliore la mémoire, l’ouïe et l’attention.  

L’huile d’arachide est hautement appréciée en tant que produit 
diétique, elle est le composant préféré de la nourriture des végétariens et 
des modèles, en procurant le sens de satiété grâce à sa haute teneur en 
protéïne.  

 

L’utilisation de l’huile d’arachide: 

·  Dans les plats: pour la cuisson, la friture, la vinaigrette pour les 
salades, les sauces, de différents plats froids, on l’utilise aussi pour 
la préparation de différents plats de la cuisine asiatique. On 
l’ajoute dans les bouillies de lait afin de relever leur goût.  

·  Dans la cosmétologie: en tant que base pour la solution des 
essences ou bien à elle seule pour les soins de la peau.  

·  Pour l’usage externe: pour soigner les plaies purulentes et celles 
qui sont difficiles à guérir.  

 

 



 

L’huile de sésame «BONNE» 

L’huile de sésame non-défruitée, non-désodorisée est 
fabriquée grâce à la technologie unique de première 
pression. Ce procédé permet de conserver tous les 
composants nécessaires et utiles de l’huile, y compris les 
vitamines et les anti-oxydants qui diminuent les processus 
d’oxydation et de vieillessement de l’organisme.  

Les grains de sésame contiennent la vitamine E ainsi que le 
phytostérine, le sésamine, le sésamoline. Font partie de l’huile de 
sésame les acides oléïque, linoléïque, palmitique, stéarique, 
arachidique et lignocérique. Ces acides sont utiles et nécessaires 
pour le bon fonctionnement de l’organisme humain.  

L’huile de sésame est un produit diétique de valeur qui exerce 
un impact favorable sur la santé si on a des problèmes avec le 
métabolisme lipidique, l’hypertension artérielle essentielle ainsi 
que les arthrophlogoses et les maladies dégénératives des 
articulations.  

 
L’utilisation de l’huile de sésame:  

 
·  Pour les plats: la vinaigrette pour les salades, les sauces, de 

différents plats froids aussi bien que pour les plats de la cuisine asiatique.  
·  Elle est utilisée pour la prophylaxie des maladies stomachiques : la gasrtite 

et l’ulcère.  
·  L’huile de sésame est utilisée dans les cas des maladies du coeur et des 

poumons, la toux rauque.  
·  La dermatologie: elle est utilisée pour la cicatrisation des gerçures du 

tégument cutané . L’huile de sésame pénètre profondément dans la peau en 
l’adoucissant.  

·  Elle est recommandée pour l’application externe lors des douleurs dans les 
articulations.  

·  En tant qu’élixir de beauté, l’huile de sésame compte des milliers d’années 
dans son histoire. Elle pénètre profondément dans la peau en�l’adoucissant et 
en la purifiant tout en évacuant les produits nocifs du métabolisme, la boue 
de même que les cellules mortes. Elle agit sur la peau comme un anti-
oxydant naturel en interdisant l’apparition des indices du vieillessement 
prématuré de la peau.  

·  Elle est recommandée pour�les soins de tous les types des cheveux. L’huile 
de sésame procure aux cheveux de la brillance et de la douceur et les protège 
de la déshydratation. Elle protège les cheveux des rayons ultra-violets 



nocifs. L’application systématique de l’huile de sésame garde pour 
longtemps la beauté et la santé de vos cheveux.  

·  Elle est utilisée comme huile de massage.  

           L’huile de cumin noir «BONNE» 

                                         (n’est pas un remède) 

L’histoire des qualités curatives de l’huile de cumin noir date depuis des siècles. Dans l’histoire de la médecine 
grecque, arabe dont les fondateurs étaient Hippocrate, Galien, Avicenne une grande place lui est réservée. Le 

cumin noir s’avérait nécessaire pour guérir les maladies du foi et de l’appareil digestif. Le livre fameux 
d’Avicenne « Le canon de la médecine » dit que le cumin noir fait activer l’énergie aidant ainsi à lutter contre la 

lassitude et la fatigue.  
Sur l’utilité de l’huile de cumin:  

Protège contre la névrodermite, l’allergie à la poussière, à la nourriture. L’huile de cumin noir fait 
rétablir et soutenir le système immunitaire et hormonal, contribue à l’antiphlogose aux niveaux local et 
systémique en éliminant les symptomes du refroidissement, à savoir le rhume, la toux, l’asthénie. Elle 
effectue l’impact positif sur toute forme de la dermite atopique, rétablit l’immunité cutanée, possède un 
effet puissant antioxydant, diminue les risques liés au développement de l’athérosclérose et des maladies 
cardio-vasculaires. Contient les amini-acides.  

L’huile de cumin noir est un moyen efficace dans la lutte contre la majorité des maladies dues à 
l’allergie. En outre, les acides gras insaturés que contient l’huile de cumin protègent, et cela de façon 
puissante, l’immunité de l’organisme.  

Propriétés: 
·  Fait abaisser la tension artérielle ainsi que le niveau de cholestérol dans le sang et guérit les maux 

de tête.  
·  Contribue au renforcement du système immunitaire.  
·  Guérit la grippe et la toux rauque.  
·  Utilisée de façon externe, elle aide à guérir certaines maladies cutanées.  
·  Elle est utilisée lors des inflammations des voies respiratoires supérieures.  

Mode d’emploi: 
·  Pour la prophylaxie de l’hypertension et l’hypotension artérielles faire mélanger 100 ml 

du jus de citron, 100 ml du miel, 100 ml de l’huile de cumin. Prendre à jeun par une 
cuillerée le matin et le soir.  

·  Pour la prophylaxie des maladies de la voie excrétrice. Faire infuser un verre de tisane, y 
ajouter une cuillère de l’huile de cumin ainsi qu’ une cuillerée du miel. Prendre en cas de 
nécessité.  

·  Lors des inflammations des voies respiratoires supérieures. On utilise les inhalations, à 
ces fins on ajoute à l’eau chaude une cuillerée de l’huile de cumin, la tête doit être 
couverte et on exerce la respiration forcée. Les  inhalations se font quotidiennement avant 
de se mettre au lit.  

·  En cas d’eczéma il convient d’appliquer l’huile de cumin sur les zones lésées trois fois 
par jour.  



·  En cas de rhumatisme. L’huile de cumin chauffée est frictionnée dans les articulations 
lésées.  

 
Contre-indications: intolérance individuelle du produit.  
Composition: L’huile de cumin noir de première pression non-défruitée et non- désodorisée.  

Bonne santé! 


